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Verldngerte Haltbarkeit: Durch den Schutz

vor Feuchtigkeit, Sauerstoff und Licht tragt die
aseptische Verpackung dazu bei, die Qualitat und
den Nahrwert von Lebensmitteln bis zu 12 Monate
lang zu erhalten, ohne dass Konservierungsstoffe
oder eine Kuhlkette erforderlich sind.

Lebensmittel-
sicherheit,
weniger
Lebensmittel-
verschwendung

Monate
lang haltbar

Verhindern von Kontamination: PR
Aseptische Verpackungen schitzen verderbliche B
Lebensmittel vor Licht, Sauerstoff, Feuchtigkeit
und mikrobieller Kontamination.

Transport: Verpackungen erleichtern den
sicheren und effizienten Lebensmitteltransport
von den Herstellern zu den Verbrauchern und
verhindern Schaden wahrend des Transports.
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Lagerung: Die Verpackung
sorgt dafur, dass die
Lebensmittel im Geschaft
und zu Hause in einem
optimalen Zustand bleiben. .

e Erschwinglichere Preisgestaltung

e

Reduzierung der Verschwendung: Durch minimierten Verderb
und Abfall erméglichen hochleistungsfahige Verpackungen
Unternehmen und Verbrauchern, Geld zu sparen.

Durch den Wegfall vermeidbarer Lebensmittelverschwendung
kénnte eine britische Durchschnittsfamilie jahrlich mehr als
700 Pfund (870 Dollar) einsparen, eine US-amerikanische
Durchschnittsfamilie etwa 1.800 Dollar.
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Reduzierung von Abfallen und die Lief

die ressourceneffizient produziert und

die Kosten fUr die Verbraucher senkt.

Die richtige GréBe: Eine breite Palette von
Verpackungsformaten und -gréBen ermdoglicht
Lebensmittelherstellern und Verbrauchern, die
Verpackung zu wahlen, die ihren BedUrfnissen
am meisten entspricht. Dies ermdglicht die

von sicheren und nahrhaften Lebensmitteln,

transportiert werden kénnen, was wiederum

Lebensmittelver-
packungen haben eine
zentrale Aufgabe: Sie sollen
die Lebensmittel in ihrem
Inneren schutzen und deren

Sicherheit, Qualitat und
Geschmack gewahrleisten.

Verpackungen sind entscheidend fir die
Starkung der Lebensmittelsicherheit in
modernen Lebensmittelsystemen, da sie die
Zuganglichkeit, Erschwinglichkeit und
Verfugbarkeit verbessern.
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e Ausweitung der Verfligbarkeit

Globaler Handel: Aseptische Verpackungen sind fur den
internationalen Handel unverzichtbar, denn sie ermdéglichen
den Transport von Lebensmitteln Gber groBe Entfernungen
- bei gleichbleibender Qualitat und Sicherheit. Durch diese
globale Bereitstellung von Lebensmitteln

kénnen Verbraucher ihre Ernahrung

erweitern und verbessern.

Starkung der Lieferkette:
Hochleistungsfahige
Verpackungen machen
die Lieferkette effizienter
und starker. So wird ein
durchgéngiger und
zuverlassiger Fluss von
Lebensmitteln von den
Herstellern zu den
Verbrauchern
gewahrleistet, auch

bei Stérungen.

Nahrungsmittelhilfe:

In Krisenzeiten ermoglichen
aseptische Verpackungen
die sichere und effiziente
Bereitstellung von
Lebensmittelhilfen in
betroffenen Gebieten
und gewahrleisten so die
Lebensmittelsicherheit
fur gefahrdete
Bevélkerungsgruppen.
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Karton, ist eine Verpackungslosung, die widerstandsfahige
Lebensmittelsysteme fordert

Klimaauswirkungen von

Lebensmittelverpackungen

Innovative Verpackungen tragen durch den
vermehrten Einsatz von nachwachsenden

Rohstoffen aus verantwortungsvoller

Beschaffung dazu bei, die Kohlenstoffbilanz

zu verringern?.

bei, den Verderb und die

Emissionen aufgrund von
Lebensmittelabfallen zu
vermeiden'.

Qualitativ
hochwertige
Verpackungs-
I6sungen tragen dazu

Lebensmittelverschwendung
wahrend des Transports und der
Lagerung zu verringern und

Verpackungen sind fur etwa 3 %

der Treibhausgasemissionen
verantwortlich, 8-10 % stammen
dagegen von Lebensmittelabfallen'.
Hochleistungsfahige Verpackungen
kdénnen Lebensmittel langer schitzen
und so den Verderb und die durch

die Lebensmittelverschwendung
entstehenden Treibhausgasemissionen
verringern. Indem Verpackungs-
innovationen dafur sorgen, dass
Lebensmittel verzehrt und nicht
weggeworfen werden, konnen sie zu
sichereren, widerstandsfahigeren und
nachhaltigeren Lebensmittelsystemen
beitragen?.

Uber Tetra Pak

Als Vorreiter im Bereich aseptischer
Technologie und Verpackung
unterstltzen wir Akteure entlang
der gesamten Lieferkette seit
Langem bei der Gewahrleistung von
Lebensmittelsicherheit und -qualitat.
Unsere aseptischen Verpackungen
schitzen Lebensmittel, ohne dass
Konservierungsstoffe oder
energieintensive Kiihlung erforderlich
sind. Sie tragen dazu bei, sichere
Produkte fur einen groReren Teil

der wachsenden Weltbevolkerung
zuganglich zu machen - auch in
entlegenen Gebieten.

Wir arbeiten kontinuierlich an der
Verbesserung der Kreislauffahigkeit
unserer Verpackungen durch den
verstarkten Einsatz von
nachwachsenden und recycelten
Materialien aus verantwortungsvoller
Beschaffung. AuBerdem investieren
und kollaborieren wir, um die
Recyclingkapazitat zu erhdhen

und die Recyclinginfrastruktur fur
Kartons zu starken.

Mehr erfahre

~100 Mio. Euro

Unsere Investitionen pro Jahr in den
kommenden 5-10 Jahren zur Entwicklung
von Verpackungen mit einer vereinfachten
Materialstruktur und einem héheren
Papieranteil, um sie fur Recycling-
unternehmen noch attraktiver zu machen.
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28 %

Die weltweite Sammelquote fur
Lebensmittel- und Getrankekartons

im Jahr 2024 - mit Gber 1,3 Millionen
Tonnen gesammelten und dem
Recycling zugefiihrten Kartons*.
Lebensmittel- und

Getrénkekartons

recyceln.

Sammlung und Recycling Q @
von Getrénkekartons.

Die Anzahl der
Anlagen, die
weltweit

°
~40 Mio. Euro
Unsere jahrlichen ¢
Investitionen in

1. Die globalen Vorteile der Reduzierung von Lebensmittelverschwendung — und wie man sie erreicht | World Resources Institute (wri.org) 2. www.tetrapak.com/de/solutions/packaging/packaging-material/renewable-materials 3. Definition: Ein Lebensmittelsystem ist ein System, das alle Elemente (Umwelt, Menschen, Ressourcen, Prozesse, Infrastrukturen,
Institutionen, Markte und Handel) und Aktivitaten umfasst, die sich auf die Produktion, die Verarbeitung, den Vertrieb und das Marketing, die Zubereitung und den Verzehr von Lebensmitteln sowie auf die Ergebnisse dieser Aktivitdten beziehen, einschlieBlich der soziobkonomischen und 6kologischen Ergebnisse. Quelle: High Level Task Force on Global
Food and Nutrition Security (HLTF) (un.org) 4. Das Gesamtvolumen der von der gesamten Branche auf den Markt gebrachten Getrankekartons wird anhand von extern verfigbaren Branchendaten und Forschungsergebnissen geschatzt. Die Menge der zum Recycling gesammelten gebrauchten Getrankekartons basiert auf den neuesten offiziellen Daten,
die von zuverlassigen Quellen, wie Regierungsbehérden, registrierten Recyclingorganisationen, nationalen Industrieverbanden oder Nichtregierungsorganisationen usw., veréffentlicht oder bereitgestellt wurden. Falls solche offiziellen Daten nicht verfugbar sind, basiert die Zahl auf unserer bestmaéglichen Schatzung.

Naturlich Karton.

Die Verpackung, die mehr schutzt.




