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(Esta usted...

et ) G ... buscando componentes
faciles de instalar, operar,
adaptar, mantener
y adquir?

G ... interesado en tener un
Q proveedor global con
experiencia local que

/: pueda ayudarte a mejorar

los procesos?

... interesado en ir mas alla
de los equipos de acero
inoxidable y obtener mas
valor?
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Combinamos los
conocimientos
adecuados con la
excelencia técnica

Tetra Pak ha combinado su experiencia en quimica alimentaria e innovacion

tecnoldgica durante 100 afios, para aplicarlo en el disefio de sus componentes asi

COMo en sus servicios. Sea cual sea su produccién, contamos con los componentes
de procesos que pueden optimizar sus operaciones y afadir valor. El resultado final
es que su empresa puede volverse mas productiva, rentable y sostenible.

Una experiencia mas facil y fluida

Como proveedor global con soporte local,
facilitamos la compra, instalacién y operacién de
los componentes adaptados a sus requerimientos,
tanto de produccién como de recetas; ademas,

es posible integrarlos con equipos que no sean

de Tetra Pak. Ofrecemos un proceso de compra
estandarizado y sencillo, asi como soluciones de
comercio electrénico personalizables para algunos
componentes y piezas. Todo ello respaldado por
opciones de financiacién flexibles, como el leasing,
cuando lo necesite.

Optimice sus operaciones

Ofrecemos una amplia gama de componentes
resistentes y eficientes para el proceso de alimentos
y bebidas que, a su vez, reducen el consumo de
energia, las paradas innecesarias y los residuos. Son
faciles de integrar en cualquier linea de proceso

y cuentan con la documentacién completa. Ademas,
Tetra Pak —consciente de la constante evolucion del
mercado y sus necesidades— ofrece la posibilidad
de personalizar y actualizar los equipos para
permitir nuevas capacidades, recetas o productos.
Su disefio permite un mantenimiento sencillo, por
lo que son mas rentables; ademas, contamos con
una herramienta de mantenimiento que permite
optimizar la eficiencia y la fiabilidad con el objetivo
de reducir las paradas durante produccién.

Un valor que va mas alla de los componentes

Su empresa no es solo una planta con acero
inoxidable. Con el servicio de asistencia

24 horas/7 dias a la semana y la entrega de
piezas de repuestos originales en un plazo
maximo de 48 horas, sus operaciones

y mantenimientos seran mas 6ptimos. Contamos
con una amplia experiencia en los procesos
alimentarios, sus aplicaciones y otros servicios
que, sin duda, afiaden valor a sus operaciones.
Puede realizar pruebas en nuestras plantas
piloto con su producto y con la asistencia de
nuestros especialistas y, asi, obtener garantias

de rendimiento, tanto de calidad como volumen,
Yy avanzar en sus objetivos comerciales, incluyendo
soluciones de automatizacién y digitalizacion.
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Con el servicio de asistencia
24 horas/7 dias a la semana

y la entrega de piezas de
repuestos originales en un
plazo mdximo de 48 horas, sus
operaciones y mantenimientos
serdn mds 6ptimos.
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Nuestros héroes

Le ayudamos a implementar tecnologia innovadora en la produccién
de alimentos que le ayudara a satisfacer las necesidades cambiantes
de sus consumidores y operaciones comerciales. Detras de cada

una de nuestras categorias de componentes hay un desarrollo
avalado por décadas de experiencia y que se basa en la seguridad
alimentaria, la eficacia operativa y la sostenibilidad. Sin duda,

el alto rendimiento y la fiabilidad son muy importantes, pero la
adaptabilidad, la flexibilidad y los servicios son de igual importancia
para sacar el maximo partido a su negocio.

Homogeneizadores: estan disefiados para una alta eficiencia de
homogeneizacién, lo que permite una presién mas baja y una durabilidad
extrema para un tiempo de actividad maximo. Bajo consumo de energia, vapor
y agua, y faciles de mantener y actualizar.

Intercambiadores de calor: una gama completa de intercambiadores de
placas, tubulares, en espiral y de superficie rascada, en una amplia variedad
de disefios, materiales y tamanos, con la finalidad de obtener los mejores
resultados con su familia de productos. Aunque crezca.

Mezcladoras: producen productos suaves y homogéneos con una calidad
uniforme, para una amplia variedad de tipos de alimentos y formulaciones.
Mezclado flexible y eficiente para una calidad uniforme con pérdidas minimas
de producto.

Una gama que satisface a la perfeccién cualquier requisito de mezclado,
incluyendo nuevas tendencias como las alternativas de origen vegetal al queso
o las cremas para untar a base de vegetales, como el hummus.

Separadoras: lider en separacion, clarificacién y bactofugacién de forma
suave, flexible y eficiente. Cumple con los requisitos mas estrictos de proceso
de alimentos, incluyendo los mas modernos. Consumo bajo, tanto de energia
como de agua, gracias a la tecnologia AirTight.

Componentes para helados: congelaciéon controlada y rdpida, para una calidad
de producto uniforme, y con equipos de dosificacion para incluir frutos secos,
fruta o cualquier otro ingrediente que requiera su receta.

Bag tippers: equipos de descarga de ingredientes en polvo disefiados
exclusivamente para la industria alimentaria, higiénicos, ergonémicos

y eficientes. Mezcla y combinacién eficiente, tanto en hiumedo como en seco,
para soluciones flexibles y rentables que reducen las pérdidas de producto.

Componentes para plantas: todo el equipo que mantiene su planta en
funcionamiento, como bombas, valvulas, instrumentos de medicidn,
componentes eléctricos, componentes de integracion, equipamiento de
tanques, controles, automatizacién y mucho mas. Mas de 40 000 componentes
validados que proceden de marcas lideres. Facil de adquirir mediante nuestra
plataforma de comercio electrénico y entrega rapida.



La receta
es suya.
Tenemos el

componente
para usted.




Homogeneizadores

Los homogeneizadores son uno de los pilares de la industria alimentaria:
previenen la formacioén de nata y la sedimentacion en productos lacteos.
Al evitar la separacion de ingredientes, generalmente, mejoran la viscosidad,

el sabor y la textura de otros productos. Nuestros homogeneizadores
tienen un amplio rango de capacidad de 55 a 63 600 litros/hora, y son
facilmente adaptables para lacteos, bebidas, alimentos de origen vegetal,
alimentos procesados o cualquier otra categoria de alimentos.

Menor consumo de energia y alta
calidad uniforme

Nuestros equipos de
homogeneizacién HD100 y HD
Energy IQ estan disefiados para
ofrecer una alta eficiencia, lo que
permite una presidén mas baja y una
durabilidad extrema para un tiempo
de actividad maximo. Ofrecen un
bajo consumo de energia, vapor

Yy agua, y son faciles de mantener

y actualizar, lo que significa un
coste total de funcionamiento
inmejorablemente bajo.

Cambios de producto
y mantenimiento sencillos

Nuestro diseno especial «plug-and-
play» (conectar y usar), con todo
dispuesto dentro de la unidad de
homogeneizacién, facilita el cambio
de productos y el mantenimiento.
Por ejemplo, cambiar entre un
proceso aséptico y otro no aséptico,
o entre viscosidades altas y bajas sin
necesidad de cambiar las valvulas.

No solo tenemos una disponibilidad
inigualable de piezas de repuesto,
sino que ademas no se desgastan
con tanta frecuencia. Los asientos
y los discos del dispositivo de
homogeneizacién se pueden

invertir y utilizar de nuevo, lo que
duplica su vida util. Se puede
realizar el mantenimiento de
pistones y sellos sin necesidad de
desmontar el bloque de la bomba
o el sistema de refrigeracion.

¢El resultado? Mantenimiento
mas rapido a menor costo

y mayor tiempo de actividad.

Experiencia en distintas
aplicaciones: compartimos
el conocimiento

Basandonos en nuestro
conocimiento, capacidad para
medir viscosidades y el tamafio
de las particulas, podemos ayudar
a establecer la presién 6ptima

Para su tranquilidad,
un funcionamiento
sin interrupciones

dia tras dia.

para sus productos y evitar la
sobrehomogeneizacién asi como
el desperdicio de energia. Nuestro
conocimiento se extiende mas
allad de los productos lacteos
tradicionales: contamos con una
gran experiencia e innovacién en
bebidas de soja y a base de avena
y otros productos vegetales.

Le ayudamos a probar nuevos
productos y perfeccionar su
proceso en uno de nuestros
Centros de desarrollo de productos.
En algunos mercados, disponemos
de equipos en alquiler para

gue pueda probar sus propios
productos especificos en ellos.
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Ventajas principales

B Alta eficiencia de Garantia de 10 afios

HD100 ofrece una mayor eficiencia
contra fracturas.

y un consumo de energia de hasta
Piezas reversibles un 30 % menor en comparacion

homegeneizaciéon

B Reduccién de hasta el 80 %

en el consumo de agua para duplicar la vida util. con los disefios convencionales.

de refrigeracién y de hasta

un 70 % en el consumo de vapor

B Piezas de desgaste de doble
vida util

&+ Totra Pak

Tetra Pak® Homogeneizador 25G Tetra Pak® Homogeneizador 300 Tetra Pak® Homogeneizador 500



Ventajas principales

m Alto rendimiento, rentabilidad,
bajo impacto ambiental
y recuperacioén de calor de
producto a producto.

B Configuracién éptima

B Herramientas de cdlculo
avanzadas Tetra Pak
y testeo de productos para
optimizar sus soluciones de
transferencia de calor

o
@
il
Tetra Pak® Tetra Pak®
Intercambiador de Intercambiador de
calor tubular S calor en espiral

Sistema de proteccién flotante

Facil de adaptar Disefio Unico con multiples piezas
Estructura modular y resistente, flotantes madviles e independientes
facil de actualizar y de reconstruir. (no fijas ni soldadas).

o —
bl
()

Tetra Pak® Tetra Pak® Tetra Pak®
Intercambiador de Intercambiador de Intercambiador de
calor de superficie rascada calor de placas calor tubular



Intercambiadores de calor

Los intercambiadores son componentes vitales en el intercambio de calor,
enfriamiento y coccion de alimentos, y son esenciales para neutralizar
microorganismos nocivos, una parte fundamental de la seguridad alimentaria.
Por lo tanto, la eleccion de un intercambiador de calor comienza con la
comprension de su aplicacion, sus ingredientes, las caracteristicas de su
producto en las distintas etapas de proceso y cuales son los requisitos del
tratamiento térmico para garantizar la seguridad alimentaria.

¢{Qué tipo de intercambiadores de
calor necesita? Fabricamos cuatro
tipos que son adecuados para
diferentes categorias de alimentos
con caracteristicas variables.
Tenemos una respuesta para todas
las aplicaciones, desde las mas
simples hasta las mas complejas.

Intercambiadores de calor de placas
(PHE, por sus siglas en inglés)

Para productos de baja a alta
viscosidad sin particulas o que
presentan una baja tendencia a la
formacion de incrustaciones.

Intercambiadores de calor tubular
(THE, por sus siglas en inglés)

Ofrecen tratamiento a alta
temperatura, para tiempos de
funcionamiento prolongados, para
productos con fibras o particulas,
o productos con propiedades de
incrustacion elevadas.

Intercambiadores de calor en espiral
(CHE, por sus siglas en inglés)

Para una alta eficacia de
transferencia de calor, tiempos de
funcionamiento prolongados, caidas
de presion elevadas y tratamiento
mecdanico suave para alimentos que
contienen fibras o particulas.

Intercambiadores de calor de
superficie rascada (SSHE, por sus
siglas en inglés)

Para productos de alta viscosidad,
productos con particulas y trozos,

y productos pegajosos con
propiedades de incrustacion elevadas.

Efectivamente, podemos ayudarle
a elegir el tipo de intercambiador
de calor y los ajustes operativos
adecuados que le proporcionaran
una combinacién éptima de eficacia,
seguridad alimentaria, calidad del
producto, sostenibilidad y coste
operativo para sus productos.

Nuestros especialistas en alimentos
e ingenieros le pueden ayudar

a realizar ensayos y mediciones

de productosy, a fin de optimizar

Con Nosotros,

no hOy SOorpresds.

Con Nosotros,
Nno hay estres.

sus soluciones de transferencia de
calor, emplearan también nuestras
propias herramientas de calculo.
También contamos con acceso

a una base de datos global de
miles de productos diferentes con
pardmetros de proceso conocidos
para poder proporcionarle la
orientacion adecuada. Y cuando
desee expandirse a otras areas de
productos o cambiar formulaciones
o anadir nuevos ingredientes,
podemos ayudarle a comprender
cémo afectara esto a sus
caracteristicas de proceso y cémo
asegurar que los productos sigan
cumpliendo con sus estandares
de calidad sin comprometer

la rentabilidad, la seguridad

y la sostenibilidad.



Mezcladoras

La mezcla es un elemento crucial y complejo del procesado de alimentos,
por lo que se debe mantener un control completo de cada aspecto de la
produccidén, de principio a fin, para lograr una calidad homogénea.
Nuestros mezcladores, lideres del mercado, se encargan de tareas que
van desde las pequefas y simples hasta las grandes y complejas, y son
capaces de mezclar de 20 a 25 000 litros/hora, segun los depésitos.

Mezcladores flexibles de

cizallamiento variable para obtener

un producto suave y homogéneo

Nuestros mezcladores

de cizallamiento variable

logran productos suaves

y homogéneos con una calidad
extraordinariamente uniforme,

lo que le da la ventaja competitiva
para los productos actuales

y cualquier receta futura.

Nuestra tecnologia garantizada

y probada funciona con salsas,
jarabes, preparados, productos
enriquecidos, productos de alta
viscosidad y mucho mas, con
rapidos cambios de producto
realizados facilmente y en la
misma mezcladora. La flexibilidad

cotidiana, mas facil. Incluso
puede llevar a cabo la dosificacion
simultanea desde multiples
origenes, para lograr un tiempo
de mezclado mas rapido sin
comprometer la calidad. Equipe el
mezclador con opciones que han
sido especialmente disefados,
como el vacio, para aumentar la
eficacia de mezclado y obtener

la calidad de producto necesaria
y deseada.

Facil de operar y de mantener

No se necesitan afos de
experiencia como operador
especializado, ya que integramos

un panel de control inteligente: solo
tiene que pulsar el botén. Disfrutara

de una calidad de producto
uniforme con pérdidas minimas

de producto. En nuestro Centro

de desarrollo de productos (PDC),
podemos demostrar la facilidad de
operacion y probar la configuraciéon
de la mezcla adecuada antes de
que usted invierta. Si combina
nuestra eficiente tecnologia con
unos costes de mantenimiento muy
bajos, obtendra la receta para un
coste total de operacién premiado.
Contamos con mezcladoras en
todo el mundo que llevan décadas
funcionando sin problemas.

Le brindamos asistencia

Tanto si trabaja con yogur como
con hummus, contamos con la

Evitamos
las conjeturas
del proceso.

experiencia en productos lacteos
y productos de base vegetal para
ayudarle a conseguir que sus
equipos y procesos funcionen

y ofrezcan una calidad uniforme,
eficiente en costos y sostenible.
Le asesoramos sobre la capacidad,
el proceso, las recetas y la
configuraciéon con el objetivo

de minimizar el coste total de
Sus operaciones y, asimismo,

le proporcionamos la formacién
adecuada. También le ayudamos
a probar nuevos productos

y a perfeccionar su proceso en
uno de nuestros Centro de
desarrollo de productos.
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Ventajas principales El estator dindmico te permite
controlar el cizallamiento
Obtenga dosificacién rapida de
ingredientes. Produzca productos
suaves y con particulas en una sola

m Mezcla flexible, mas rapida
y eficiente, y cambios
de producto

m Mezcla al vacio para una mezcladora, sin necesidad de equipos
eficiencia aun mejor adicionales.

m Dosificacion simultanea desde
varias fuentes

B Se adapta completamente
a las nuevas tendencias, como
los alimentos y bebidas de

origen vegetal

Tetra Pak® Tetra Pak® Tetra Pak®
Principio de mezcla continuo Principio de recirculacién HSM Principio de mezcla por lotes
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La tecnologia AirTight, el principal

impulsor de valor Discos de polinodo
Ventajas principales La ausencia de aire minimiza el riesgo de Aumento de la superficie
. . A rotura de los glébulos de grasa, incluso en nata de separacion
m El exclusivo disefo AirTight 9 9 ) P .
. con hasta un 60 % de contenido de grasa, al No requiere soldadura.
proporciona una excelente ) ) o . )
. . . tiempo que mantiene la eficacia de desnatado. Los discos de polinodo con
calidad del producto, eficacia o ) o ) )
.. o Flexibilidad de capacidad de produccién microrrelieve han reemplazado
de separacion y flexibilidad o )
de hasta el 50 %. la tradicional soldadura de juntas.

de produccién

m Los controles de automatizacion
permiten un inigualable bajo
consumo de energia y agua +

o\)ﬁw

m Flexibilidad de recetas o
y facilidad de uso DEsiGN

s »
&

e-z————//

Tetra Pak® Tetra Pak®
Separadora PX15 (Independiente) Separadora PX18 (Médulo INSTAL)



Separadoras

La separacion centrifuga separa la nata de la leche, elimina las esporas
y clarifica una variedad de liquidos eliminando el polvo y las particulas.
Llevamos mas de 100 anos estableciendo el estandar de separacidon suave

y eficiente en aplicaciones lacteas y no lacteas, cumpliendo al mismo tiempo

con los requisitos de rendimiento mas estrictos de la industria alimentaria.

Separadoras centrifugas flexibles
y de alto rendimiento

Ofrecemos la separadora de
mayor rendimiento y eficiencia
energética, medido tanto por el

consumo de agua como de energia.

Nuestra tecnologia de separacién
de vanguardia y alta capacidad ha
evolucionado durante mas de un
siglo, con numerosas innovaciones
técnicas recientes.

Nuestra tecnologia exclusiva
AirTight proporciona una
excelente calidad del producto
y eficacia de separacién

con un bajo consumo de
energia y agua. Funciona

con hasta un 20 % menos de

energia que una separadora
semiabierta.

El innovador disefio de polinodo
ha hecho posible aumentar el
numero de discos en la pila, lo
gue incrementa la capacidad
de procesar.

Nuestra tecnologia Encapt™

va un paso mas alla. Se trata de
una opcién de vacio que puede
instalarse en algunas de nuestras
separadoras mas grandes, lo que
supone una reduccién adicional
de hasta un 20 % en el consumo
de energia.

Flexibilidad y asistencia

Nuestras separadoras proporcionan

separacion y clarificacién

para aplicaciones lacteas y no
lacteas, incluyendo clarificacion
después de la fermentacion de
precision, eliminacién de esporas
y aplicaciones de alta viscosidad,
como el yogur fermentado.

Los controles de automatizaciéon
facilitan el trabajo del operador

Yy permiten un consumo de

energia y agua inigualablemente
bajo, asi como flexibilidad en las
recetas. Le permite controlar
diferentes recetas, o aumentar

o reducir la escala para diferentes
capacidades; también le ofrecemos
nuestra experiencia en procesos

y aplicaciones sobre los mejores
ajustes de produccién. Ya sea que
requiera lineas grandes y complejas

Nuestros especialistas
pueden ayudarle a
determinar como
debe ser su linea.

O Una pieza para mejorar su
configuracién actual, tenemos lo
gue necesita.

Una supervisiéon monitorizada del
equipo reduce los esfuerzos de
mantenimiento y los tiempos

de inactividad no planificados.

El monitoreo de estado conectara
su componente directamente con
nuestro equipo de servicios, por

lo que no sera necesario cambiar
equipos o piezas que aun funcionen
correctamente. Con ello, aumentara
su tiempo de actividad. Lo mejor de
todo es que podemos proporcionar
garantias de rendimiento, de
servicios y de equipos.



Componentes para helados

Disponemos de freezers para helado con capacidades desde 40 hasta
4500 I/h, asi como innovadores equipos de dosificacién para manipular
inclusiones de manera segura, como frutos secos, fruta y cualquier otro
ingrediente que requieran sus recetas creativas. Llevamos mas de

70 anos fabricando freezers para helados, y algunos de nuestros
modelos originales siguen funcionando después de 50 afos.

Ofrecemos una alta y uniforme
calidad con un bajo desperdicio

Nuestro proceso de congelacién
altamente controlado y rapido
elabora un producto de calidad
sumamente uniforme, por lo que
la diferencia entre la produccién
de la mafanay la de la tarde es
insignificante. El producto se bate,
mezcla y airea de manera 6ptima
para que se pueda adaptar a los
requisitos de miles de recetas.
Nuestros componentes también
producen el menor consumo de
energia y desperdicio de producto
en el mercado.

No le dejaremos solo, nuestro
equipo de soporte estara ahi
para ayudarle

Con distintos niveles de grasa,
azucar o alcohol, es muy importante
calcular el punto de congelacién
de la mezcla de helado, sobre
todo con las recetas de origen
vegetal. Nuestros tecnoélogos

de alimentos pueden ayudarle a
ajustar correctamente los niveles
de congelacién, para que pueda
controlar la viscosidad y minimizar
la variaciéon en la congelacion a

lo largo de toda la produccién

del producto. Funciona tan bien

Calidad uniforme
desde el inicio hasta el
final de la produccion,

al tiempo que se

reducen los residuos.

gue ofrecemos una garantia de
rendimiento en la desviacién
estandar del producto.

Equipos de dosificacion

para inclusiones

Las inclusiones en los helados
—como la fruta, los frutos secos

y el chocolate, entre otros— son
cada vez mdas importantes para
desarrollar nuevos productos que

le diferencien de sus competidores.

El equipo de dosificacion tiene
que manipular una amplia
variedad de piezas, trozos
o fruta y asegurarse de que no

se degradan en ninguna de

las fases de manipulacién. Con
nuestros equipos de dosificacion,
podemos garantizar la cantidad
exacta de inclusiones por volumen
de helado y, también, asegurarnos
de que estén distribuidas de
manera uniforme. Nuestro

equipo de rueda de extrusion

es capaz incluso de anadir
grandes inclusiones a los helados
individuales. En resumen: cree
tantas variaciones de helados
como desee.



Ventajas principales

m Proceso de congelacién rapido
y altamente controlado para
una calidad de producto
sumamente uniforme

B Menor consumo de energia
y desperdicio

m Detras de cada ajuste hay

un amplio conocimiento en
helados a fin de garantizar
la calidad de produccién

Kit de baja temperatura para
congelador continuo

Permite incrementar la capacidad
de la linea. Se necesita una
capacidad de enfriamiento
menor en el tunel.

Tetra Pak®
Freezer

17 / Tetra Pak processing components

Doble dosificacién
Elabore productos mas complejos
Con el tamafio mas pequefio

del mercado.

Tetra Pak®
Dosificadores de ingredientes
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Opciones de configuracién

Maxima seguridad de la unidad
alimentaria Cabina de seguridad para impedir
Al no existir contacto gue los operarios introduzcan las manos
Ventajas principales entre operador y producto, en el interior del equipo. Deteccién de
m El disefio ergonémicoy las se reduce el riesgo de producto y células de carga con sensor
soluciones flexibles y rentables contaminacién. Cortes de nivel. Dispositivo de masaje para
reducen las pérdidas de producto limpios en todo momento. facilitar el flujo del producto.

m La construccion sélida e higiénica
de acero inoxidable garantiza la
seguridad alimentaria

m Garantia de condiciones de
trabajo seguras, incluyendo
medidas antiexplosivos

Tetra Pak® Tetra Pak® Tetra Pak®
Unidad de descarga Bag Tipping Unidad de descarga Bag Tipping Unidad de descarga Big Bag Tipping
SA VS800 CS VS600 VBOO4



Nuestro objetivo
es lograr un
funcionamiento

Unidad y equipos

de descarga

Nuestra gama de equipos de descarga esta disefada para una
descarga higiénica, ergondmica y eficiente de ingredientes en polvo,

gue cada vez se afaden mas a las féormulas de hoy en dia.

Descarga de bolsas y mucho
mas para una manipulacién
segura y eficiente

Al ser el Unico fabricante que

se enfoca exclusivamente en
aplicaciones alimentarias,
conocemos las necesidades

y particularidades de nuestros
clientes. La materia prima puede
recibirse en cualquier tipo de
envase: bolsas, sacos big bag,
camiones o vagones de ferrocarril.
Nuestra gama de equipos de
descarga funcionan para numerosas
aplicaciones alimentarias, algunas
de las cuales requieren dosificacion
continua y muy precisa de
ingredientes especificos, a menudo
como parte de un proceso continuo
gue puede durar varios dias.

Nuestras estaciones de volteo sin
polvo se adaptan a cualquier tipo
de bolsa o saco big bag. Después
de tamizar y atrapar los cuerpos
extrafios con imanes, el polvo
puede almacenarse en depdsitos
y silos con proteccién contra
explosiones y, eventualmente,
transferirse mediante
transportadores de tornillo

o neumaticos a cualquier otra
area en su fabrica. La dosificacion
del producto en un mezclador se
controla perfectamente mediante
nuestro sistema de automatizacion
y, también, puede funcionar en
modo discontinuo o continuo.

sencillo e impecable
para gue no tenga

Diseilo ergonémico para mayor
seguridad y eficacia

Nuestro equipo garantiza la
seguridad alimentaria: desde el
disefio ergonédmico con soluciones
rentables y flexibles hasta las
sélidas construcciones con disefo
higiénico de acero inoxidable.
Nuestros componentes mejoran
las condiciones de trabajo de los
empleados gracias a una limpieza
rapida, menos tiempos de inactividad
y menos pérdidas de producto.

Naturalmente, incluye controles
adecuados de las conocidas
propiedades explosivas de los polvos
en determinadas condiciones.

La manipulacién adecuada de los
ingredientes en polvo también
ayuda a asegurar un funcionamiento
eficiente del mezclador, tanto en
seco como en humedo.

que preocuparse

por ello.

Asistencia en todo momento

Nuestro Centro de desarrollo de
productos de soluciones en polvo
es una planta piloto totalmente
equipada y actualizada, diseflada
para el escalado industrial de
productos en polvo alimentarios.

El laboratorio in situ realiza todos los
analisis de polvos necesarios.

También ofrecemos soluciones
optimizadas para tecnologia de
manipulacién y procesos de polvos,
como gaseificacion, enfriamiento,
envasado, dilucién y manipulacién
de IBC.



Componentes para plantas

nuestro porfolio incluye mas de 40 000 componentes desde bombas,
valvulas e instrumentacion de medicidén hasta componentes de
integracion, automatizacion y eléctricos. Sirven de apoyo a depdsitos,
sistemas de accionamiento, sistemas de control y todo lo demas en
una moderna linea de produccién de alimentos y bebidas. Es simple:
pequenos detalles que marcan una gran diferencia en sus
operaciones, ya que controlan el flujo de su negocio.

La ventaja del proveedor Gnico,
multiplicado por 40 000

Los componentes para plantas
de Tetra Pak le brindan todas las
comodidades, ahorros, calidad

y asistencia que provienen de un
socio de confianza con cobertura
mundial. Puede beneficiarse de
la comodidad, el ahorro de costes
y la facilidad de tratar con un
unico proveedor.

Los componentes para plantas
de calidad mantienen sus lineas
de produccién funcionando

de manera éptima a la vez que
reducen los riesgos y su coste total
de propiedad. Funcionan como
enlace entre los equipos de proceso
y envasado, y unen todas las

lineas y funciones de su planta.

Cada elemento tiene una funcién

y un rango de operacién claramente
definidos, y esta correctamente
dimensionado para ofrecer la
calidad y seguridad que exige

la industria alimentaria y de
bebidas. Lo mejor de todo es que
aportan garantias de rendimiento.

Lo conseguimos de nuestros
proveedores de marcas de prestigio
mundial y, luego, validamos su
calidad, sostenibilidad y seguridad.
Mas buenas noticias: puede
adquirirlos facilmente a través de
nuestra plataforma de comercio
electrénico, con un sistema de
pedidos disponible las 24 horas,
los 7 dias de la semana. Ademas,
garantizamos un servicio de
entrega rapida,

ya que disponemos de existencias
en ocho centros regionales de

Disponibilidad
asegurada.
Conformidad
garantizada.

distribucién en todo el mundo.
Contamos con 2500 ingenieros de
servicio de campo a su disposicién
para brindarle asistencia técnica
esté donde esté.

Ciertamente, no se requiere tener
una linea de Tetra Pak para adquirir
componentes para plantas con
nosotros. Nuestros componentes
afladen fiabilidad a cualquier
marca de equipos de proceso

o envasado de alimentos.



Ventajas principales

Componentes procedentes de
marcas lideres

Mas de 40 000 de componentes

Faciles de adquirir a través
de nuestra plataforma de
comercio electrénico

Entrega urgente 24/7
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Componentes de integracion

Valvulas no sanitarias

Componentes para tanques

Valvulas sanitarias

Bombas sanitarias

Automatizacion y electricidad

Instrumentacién de medida
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Servicios a medida para todo el
ciclo de vida de los componentes

Los productores de alimentos y bebidas se enfrentan constantemente
a nuevos retos. Nuestro objetivo es proporcionarle la tecnologia y los
conocimientos que necesita para crear soluciones de produccioén
rentables y sostenibles. Nuestro enfoque consiste en ir mas alla del
acero inoxidable; buscamos entender bien cuales son sus dificultades
y ofrecerle servicios que sumen valor a sus operaciones y a su balance
final. El objetivo final: restarle preocupaciones.

Soluciones de servicio que
mejoran el rendimiento
y optimizan los costes

Podemos ser su Unico proveedor

Y punto de contacto durante todo el
ciclo de vida de sus componentes.
Nuestra amplia oferta de servicios
personalizados incluyen kits

de actualizacion, servicios de
mantenimiento, piezas, consumibles

y capacitacion; todo ello a su alcance.

A través del sistema de
monitorizacién se puede
programar para que se active

si algun componente precisa

de un mantenimiento o servicio.

Los sensores del componente
pueden detectar, por ejemplo,

el calor o vibraciones excesivos

y alertar a nuestro equipo de
supervision remota de que hay un
problema. Gracias a ello, las piezas
se pueden reemplazar antes de que
fallen, lo que reduce el tiempo de
inactividad no planificado.

El servicio de asistencia esta
disponible las 24 horas del dia,

los 7 dias de la semana, con piezas
de repuesto originales siempre
disponibles gracias a nuestra red
global de ocho centros de servicio
(se pueden entregar en un plazo
de 48 horas).

Experiencia en alimentos
y tecnologia en la que
puede confiar

Con nuestra amplia base
instalada y vasta competencia
en aplicaciones, combinadas
con nuestros conocimientos
tecnolégicos, le ayudamos

con las configuraciones de
componentes y parametros

de procesado que garantizaran
la calidad de su producto, el
tiempo de funcionamiento y su
eficacia. Hemos desarrollado
nuestras propias herramientas
y modelos de célculo para ayudarle
a optimizar el coste total de

propiedad, la sostenibilidad y la
limpieza in situ.

Los expertos de nuestro Centro de
desarrollo de productos (PDC)

y Centro de innovacién para clientes
(CPC) le ayudan a comprender
cémo sus ingredientes responderan
a los distintos procesos y a crear
excelentes soluciones de proceso.
Puede obtener ayuda para elaborar
recetas o probar un producto real
en un laboratorio o a escala piloto.
Nuestras organizaciones locales
aportan conocimiento sobre
productos alimentarios regionales
y condiciones del mercado local.
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Financiacion flexible

Si desea evitar los pagos en
efectivo a la vez que optimiza su
produccion, tenemos la solucién.

Con nuestras soluciones de
financiacion flexibles para equipos
de proceso, podra adquirir
equipamiento rapidamente
mientras paga a plazos, ya sea

a crédito o mediante leasing. El no
tener que pagar por adelantado le
ayuda a optimizar su flujo

de fondos.

Con poco papeleo, le daremos
una respuesta rapida sobre su
viabilidad para la financiacién

y le ofreceremos tipos de interés
competitivos, asi como también
plazos de pago flexibles.

Las opciones al final del periodo
de leasing incluyen la recompra,
por lo que si decide que ya no
quiere el equipo, nos haremos
cargo de él cuando ya no

lo necesite.
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Innovacion y creacion de soluciones sin limites

Un programa continuo de
innovaciones y actualizaciones
mejora nuestros componentes
continuamente, especialmente en
lo que respecta a la sostenibilidad.
También, nuestras innovaciones
técnicas son retroadaptables, es
decir, casi siempre se desarrollan de
forma que pueda instalarse un kit
de actualizacién en maquinas
mas antiguas.

¢Necesita una linea completa
de proceso? Contamos con

la experiencia necesaria para
ofrecer soluciones integrales

a muchos problemas de los
procesos de alimentos. Y podemos
promover aun mas sus objetivos
empresariales con soluciones de
automatizacion y digitalizaciéon
que incorporen los principios

de Business 4.0.

Experiencia bajo demanda

En Tetra Pak, reconocemos el valor
de compartir conocimientos para
generar confianza y contribuir

a su innovacién. Hemos publicado
muchos informes técnicos
exhaustivos y de facil lectura que
comparten nuestra experiencia en

el procesado de alimentos en una
amplia variedad de temas, desde
la homogeneizacién de productos
lacteos y la pasteurizacion de
bebidas acidas, hasta yogures

de origen vegetal y yogures

para distribucién a temperatura
ambiente, sin dejar de lado las
salsas emulsionadas, la retencién
de vitamina Cy la produccion
baja en lactosa. Disponemos de
guias técnicas completas sobre el
procesado de productos lacteos,
soja, intercambiadores de calor

y muchos temas mas.




Estamos a

° ° o -
disposicion
Sea cual sea su producto, tenemos el
componente de proceso adecuado

para optimizar sus operaciones
y hacerle la vida un poco mas facil.

https://www.tetrapak.com/
solutions/services/
e-business

https://www.tetrapak.

com/solutions/product-

. CPC PDC Lund, Suecia

. CPC PDC Singapur, Singapur
® crc PDC Modena, Italia

® cpc PDC Denton, EE. UU.
. CPC PDC Monte Mor, Brasil
O cc Dubai, EAU

https://www.tetrapak.

com/solutions/customer-

development-centres

innovation-centres

C Aarhus, Dinamarca
C Aalborg, Dinamarca

PDC Lelay, Francia
PDC Pune, India

PDC Shanghai, China
PDC Gotemba, Japon
PDC Aarhus, Dinamarca

000000

https://www.tetrapak.com/

insights/business-areas/

processing-insights/all-

processing-insights
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Categoria

Aqui es donde encontrara una funcién activa para nuestros componentes de proceso, que contribuyen
a la calidad y seguridad de los alimentos en una amplia gama de categorias alimentarias.
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Comida Zumo, néctar, De origen
Queso Otras bebidas Lacteos preparada refrescos vegetal En polvo
e —

Homogeneizador = () o ® o o o o o
Intercambiador de calor Q
tubular : o o o o o o o
Intercambiador de calor
de superficie rascada i ® ® ® ® ®
Intercambiador de calor =
de placas l ® ® ® ® ® ® ®
Intercambiador de calor
en espiral l ® ® ® ® ®
Mezcladora J . ‘ . . . ’ . .
Separadora m o o o o o ® o
Freezer ﬂ . . . . .
Dosificadores de
ingredientes i ® ® ® ® ®
Unidades de descarga m
de bolsas . . . . . . .
Componentes de la w ® ® ® ® ® ® ® o

planta



Descarga el documento completo
para ver todos los detalles
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