Sekre

sprawnego przejscia z puszek na kartony

ty

Aby utatwic¢ Ci jak najsprawniejsze przejscie z puszek na kartony,
przedstawiamy cztery kwestie, ktére warto rozwazyc:

Receptura

Jak wie kazdy producent zywnosci, sktadniki reaguja réznie

DA a
w zaleznosci od zastosowanej metody produkcji. Oferujemy
przydatne wskazéwki oparte na naszym doswiadczeniu w
modyfikowaniu receptur w celu uzyskania najlepszych rezultatéw
w systemie opakowan Tetra Recart®. Ostatecznie receptura
Twojego produktu bedzie oczywiscie oparta na testach, ktére

przeprowadzimy wspodlnie.
N tniani
W\ W przypadku opakowan Tetra Recart® istnieje maksymalna

zalecana wielkos$¢ czgstek produktu, aby uniknaé¢ ich utknigcia

w zgrzewie. Mozesz jednak mysle¢ na wieksza skale. Na przyktad,
cate, obrane pomidory nie stanowia zadnego problemu. Warto
jednak pamietac, ze wielkos¢ czastek w Twoim produkcie wptywa
na rodzaj dozownika, ktérego nalezy uzy¢. Dysponujemy wiedza

i doswiadczeniem w zakresie integracji réznych typéw dozownikéw
i z przyjemnoscig omoéwimy z Toba dostepne mozliwosci.

@
Zamykanie T
Opakowania Tetra Recart® sa szczelnie zamykane,
dlatego nie nalezy ich przepetniaé. Na podstawie
naszego doswiadczenia i wiedzy technicznej mozemy
poleci¢ najlepsze rozwigzanie do zarzadzania
przestrzenig zajnowana przed produkt w Twoich

nowych kartonowych opakowaniach.

Doswiadczenie

' ' Przeniesienie kilku receptur i ich dopracowanie, aby
uzyskac najlepsze rezultaty w Tetra Recart®, zazwyczaj
zajmuje zaledwie kilka dni. Proces jest prosty, a co wazne
— masz dostep do naszej wiedzy i doswiadczenia w tej
dziedzinie. Mozesz przywiez¢ wiasne sktadniki do Centrum
Rozwoju Zywnosci Tetra Recart® i przeprowadzié testy —
bez wptywu na swoja biezaca produkcje.

Zanim podejmiesz decyzje, skontaktuj sie z nami, aby omadowié
wszelkie watpliwosci lub zadac¢ pytania naszym ekspertom.
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https://www.tetrapak.com/en-pl/solutions/packaging/packages/food-packages/tetra-recart

