
ศูนยพั์ฒนาผลติภณัฑ์
ของเตด็ตรา แพ้ค

จงัหวดัระยอง



สรา้งสรรคอ์ย่างแมน่ยาํ
พิสูจน์ผลลพัธ์ดว้ยความมั�นใจ
ขยายศักยภาพสู่ความสําเรจ็ 



เปลี�ยนนวัตกรรม
ใหก้ลายเป�นผลติภณัฑจ์รงิ
ในระดบัอตุสาหกรรม
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ศูนยพั์ฒนาผลติภณัฑ์แห่งใหมข่องเตด็ตรา แพ้ค หรือศูนย ์PDC ระยอง 
ตั�งอยูบ่นชายฝ�� งตะวนัออกของอา่วไทยในจงัหวดัระยอง หา่งจาก
สนามบนิสุวรรณภมูเิพียง 90 นาท ีและสนามบนิดอนเมอืง 150 นาที

ศูนย ์PDC ระยอง ไดรั้บการออกแบบให้เป�นศูนยเ์พื�อสร้างโมเดลของ
ผลติภัณฑ์ตน้แบบเพื�อขยายกาํลงัการผลิตในเชิงพาณิชย ์ช่วยให้คณุ
สามารถพัฒนา ทดลองสูตรและกระบวนการผลติ รวมถงึปรับปรงุ
นวตักรรมผลิตภัณฑ์อาหารและเครื�องดื�มไดใ้นสภาพแวดลอ้มที�ควบคุม
ได ้และสอดคลอ้งกับมาตรฐานอตุสาหกรรม

ที�ศูนย ์PDC ระยอง ทุกไอเดียจะมกีารพัฒนาอยา่งตอ่เนื�อง ตั�งแต่แนวคดิ
ไปจนถึงกระบวนการผลิตที�พร้อมนาํไปใชจ้ริง เพื�อสร้างความมั�นใจให้
ผูป้ระกอบการสําหรับการตอ่ยอดสู่การผลติจรงิในระดบัอตุสาหกรรม

ศูนย์พัฒนาผลติภัณฑ์แหง่ใหมข่องเตด็ตรา แพ้ค ในจงัหวดัระยอง 
พื�นที�แหง่การสรา้งนวตักรรมดา้นการแปรรปูอาหารและเครื�องดื�มแบบครบวงจร 

โดยออกแบบมาเพื�อทดลองสูตรผลติภณัฑด้์วยเทคโนโลยี
ใหม ่และพัฒนาโซลชูนัการแปรรูปอาหารและเครื�องดื�ม ให้
ตอบโจทยม์ากที�สุด ภายใตส้ภาพแวดล้อมการทดลองสูตร
และกระบวนการผลติที�ครอบคลมุและยืดหยุน่ที�สุดแหง่หนึ�ง
ในอุตสาหกรรม ดว้ยตวัเลอืกระบบการผลติที�หลากหลายและ
อุปกรณ์เครื�องจกัรที�ลํ�าสมยั ศูนย ์PDC ระยอง จงึพรอ้มชว่ย
คุณในการประเมินความเหมาะสมของผลติภณัฑ์และ
ความเป�นไปไดใ้นการผลติจรงิไดอ้ยา่งมปีระสิทธิภาพ

บทบาทของศูนย์ PDC ระยอง ที�ถอืเป�นส่วนสําคญัของระบบนเิวศนวัตกรรมภายใตบ้รกิาร Marketing Services ของเตด็ตรา แพ้ค 
เราพรอ้มใหก้ารสนบัสนนุในทกุขั�นตอนของการพัฒนาผลติภณัฑ์ ตั�งแตก่ารสรา้งสรรคแ์นวคดิ การปรบัปรุงกระบวนการพัฒนา
และตอ่ยอดไปจนถงึการผลติจรงิในระดบัอตุสาหกรรม

ในยคุที�ผูบ้รโิภคตอ้งการอาหารที�พรอ้มรบัประทาน พรอ้ม
บรโิภคระหวา่งเดนิทาง และสามารถเก็บรกัษาไดใ้นอณุหภูมิ
ปกตมิากยิ�งขึ�น เทคโนโลยรีทีอรท์ (Retort) จงึกลายเป�นหนึ�ง
ในเทคโนโลยหีลกัของอตุสาหกรรมอาหารระดบัโลก ศูนย ์PDC 
ระยอง จงึได้จดัพื�นที�ในลกัษณะห้องครวัขนาดยอ่มและไลนก์าร
ผลติต้นแบบของระบบรทีอรท์ ที�ช่วยใหผู้ผ้ลติสามารถจาํลอง
สภาวะการผลิตจรงิ ประเมนิคณุภาพผลิตภณัฑ ์และพิสูจน์
ความพรอ้มในการนาํเทคโนโลยไีปใช้จรงิในระดบัอตุสาหกรรม

ศูนย ์PDC ระยอง ครอบคลมุการทาํงานในสองส่วนหลัก ไดแ้ก่ 
ส่วนโซลูชันการแปรรูปอาหารและเครื�องดื�ม (Liquid Food Solutions) 
และส่วนงานพัฒนานวตักรรมอาหาร (Food Development Facility)



แพลตฟอรม์แบบครบวงจรที�พรอ้มเปลี�ยนไอเดยี
ของคณุใหก้ลายเป�นผลติภณัฑท์ี�พรอ้มขายจรงิได้
อยา่งรวดเรว็ มั�นใจ และแมน่ยาํ

คณุคา่ที�เรา
พรอ้มส่งมอบใหล้กูคา้
ศูนย์ PDC ระยอง ดาํเนนิการในสภาพแวดลอ้มการทดลองสูตรผลติภณัฑท์ี�
เทยีบเทา่ระดับการผลติจรงิ ทาํใหค้ณุสามารถ:

ดว้ยบรกิารที�ครอบคลมุในหลากหลายกลุม่ผลิตภณัฑ์ ไม่ว่าจะเป�นผลติภณัฑ์นม นํ�าผลไม ้เครื�องดื�มและนมธัญพืช ชา กาแฟ อาหาร
พรอ้มรบัประทาน และอื�น ๆ  เราชว่ยใหผู้้ประกอบการสามารถแปรเปลี�ยนไอเดยีด ีๆ  ให้กลายมาเป�นผลติภณัฑ์ที�พร้อมออกสู่ตลาดได้

เราไมห่ยดุเพียงแคก่ารทดลอง หากเราพร้อมเป�นพันธมติรของคุณ ตั�งแตว่นัที�เริ�มตน้พูดคยุไปจนถึงวนัที�เป�ดตวัสินคา้ 
ทมีผูเ้ชี�ยวชาญของเราพรอ้มทาํงานรว่มกบัคณุในทกุขั�นตอน เพื�อให้มั�นใจวา่กระบวนการพัฒนาผลิตภณัฑข์องคุณมปีระสิทธภิาพ 
ขบัเคลื�อนดว้ยขอ้มลูเชงิลกึ พรอ้มสําหรบัความสําเรจ็ในระยะยาวของธุรกิจคุณ

ร่นระยะเวลาพัฒนาผลติภณัฑ์ 

ลดความเสี�ยงกอ่นการลงทนุในระดบัอตุสาหกรรม 

ปรับกระบวนการใหเ้หมาะสมสําหรับการผลติเชงิพาณชิย์ 

สร้างความมั�นใจในคณุภาพผลติภณัฑแ์ละความปลอดภยัด้านอาหาร 

ประเมนิการใชเ้ทคโนโลยแีละสูตรใหม ่ๆ ได้อยา่งมปีระสิทธภิาพ
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PDC ระยอง 
สร้างสรรค์นวัตกรรมเพื�อคุณ เรามุ่งมั�นสร้าง

ความเป�นเลิศ (Excellence) 
ดว้ยศูนยป์ฏบิตักิารที�สรา้งขึ�นตามมาตรฐาน
วศิวกรรมขั�นสูง มอบผลลพัธที์�นา่เชื�อถอื 
ไดม้าตรฐาน และมคีณุภาพ

ประสิทธิภาพ (Efficiency) 
ผา่นกระบวนการที�ชาญฉลาดและยดืหยุน่ 
ชว่ยเรง่การพัฒนาตั�งแตก่ารระดมไอเดีย
ไปจนถงึการวางจําหน่าย

โภชนาการแห่งอนาคต
(Next-generation nutrition) 
ดว้ยศักยภาพที�พรอ้มรบัทกุการเปลี�ยนแปลง 
ที�จะสามารถกาํหนดทศิทางของนวตักรรม
อาหารและเครื�องดื�มในอนาคตจากไอเดีย สู่ต้นแบบ ขยายกาํลงั

การผลติ 
เป�ดตวั

สินคา้จรงิ



เรง่นวตักรรม
ลดความเสี�ยง
เตบิโตอยา่งมั�นใจ
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เชี�ยวชาญรอบดา้น
พรอ้มมุง่เนน้ลกูคา้เป�นหลกั
ทมีผู้เชี�ยวชาญของเรามปีระสบการณจ์รงิในดา้นการแปรรปูอาหารมานาน
หลายทศวรรษ พรอ้มมอบโซลูชนัแบบครบวงจร (End-to-End: E2E) ที�
ออกแบบมาใหต้รงกบัความตอ้งการของคณุ เพื�อเปลี�ยนไอเดยีใหก้ลาย
เป�นผลิตภณัฑ์ที�พรอ้มขยายการผลติและประสบความสําเรจ็ในเชงิพาณชิย์

• ประยุกต์ใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์เพื�อแก้ไขป�ญหาในการผลิต 
• จับคู่เทคโนโลยีให้ตรงกับความต้องการด้านผลิตภัณฑ์ของคุณอย่างแม่นยํา 
• ออกแบบกระบวนการที�ใช้งานได้จริง ตั�งแต่ขั�นทดลองไปจนถึงการผลิตจริง 

 วิทยาศาสตร์
ที�ต่อยอด

สู่การใช้งานจริง

การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม ่

(New product 
development) 
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เราช่วยระบุคุณลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์และกระบวนการผลิต:

- พัฒนาสูตรด้วยแนวคิดและ
เทคโนโลยีที�ทันสมัย

- พัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบร่วมกับ
นักวิทยาศาสตร์อาหาร 

- ปรับปรุงสูตรและสนับสนุนการ
ต่อยอดผลิตภัณฑ์

การทดลอง
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ

(Pilot trial) 

การเพิ�มประสิทธิภาพ
กระบวนการผลิต

(Optimisation trial) 

เราพร้อมให้บริการในด้านต่าง ๆ : เรามุ่งเน้น: 

- พัฒนากระบวนการและ
เทคโนโลยีใหม่ 

- ทดสอบและวิเคราะห์ตัวแปร
ต่าง ๆ ในกระบวนการผลิต

- ปรับปรุงกระบวนการให้เหมาะ
สมเพื�อลดต้นทุน ระยะเวลา และ
การใช้วัตถุดิบ

บริการของศูนย์ PDC ระยอง

- จําลองการขยายกําลังการผลิต
ของผลิตภัณฑ์ใหม่ภายใต้สภาพ
แวดล้อมที�เสมือนจริง

- ระบุและติดตามตัวชี�วัดความ
สําเร็จทั�งในด้านกระบวนการผลิต
และตัวผลิตภัณฑ์

- ผลิตตัวอย่างเพื�อทดสอบในด้าน
ต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป�นด้านวิเคราะห์
รสชาติ รสสัมผัส คุณค่า
โภชนาการ ความคงตัว และอายุ
การเก็บรักษา



ศูนยข์องเราสามารถรองรบั
6 กลุม่ผลติภัณฑห์ลกั

ผลิตภัณฑ์นม  นํ�าผลไม้, เครื�องดื�มไม่อัดลม, 
ชา, กาแฟ 

ผลิตภัณฑ์อาหาร (ในบรรจุภัณฑ์ 
Tetra Recart®  เช่น อาหารพร้อมทานและโจ๊ก) 

เครื�องดื�มและนมธัญพืช    

ไอศกรีมผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร 
(เครื�องดื�มโปรตีนสูง)  
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โซลชูนัการผลติที�ครบครนั 
เพื�อนวตักรรมการผลติอาหาร
ปลดล็อกศักยภาพดา้นนวตักรรมของคณุดว้ยอปุกรณเ์ครื�องจกัรที�เป�� ยม
ประสิทธภิาพครอบคลมุทั�งกระบวนการ ผสานกบัความเชี�ยวชาญของเราในการ
ออกแบบไลน์การผลิตที�ครบวงจร

โซลชูนัของเราพรอ้มสรา้งความเชื�อมั�นใหแ้กผู่ป้ระกอบการ ทั�งในดา้นความปลอดภยัและมาตรฐานสุขอนามยั
ขั�นสูงสุด พร้อมชว่ยใหก้ารพัฒนาผลิตภัณฑเ์ป�นไปอยา่งรวดเรว็และมั�นใจมากยิ�งขึ�น
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ความสามารถในการผลิตแบบครบวงจร 

ระบบของเราไดร้บัการออกแบบบนหลักการที�มั�นคงและเชื�อถือได ้ต้องการการบํารงุรักษานอ้ย 
พรอ้มมอบการทาํงานที�ปลอดภยั มปีระสิทธภิาพ และไวว้างใจไดใ้นทกุขั�นตอน

ออกแบบอยา่งพิถพิีถนั เพื�อความมั�นใจสูงสุด 

ศูนย ์PDC ระยอง รองรบักระบวนการผลติอาหารและเครื�องดื�มที�หลากหลาย 
ครอบคลมุกลุม่ผลติภณัฑต์า่ง ๆ ไดแ้ก:่

การแปรรปูผลิตภณัฑน์ม  

การแปรรปูนํ�าผลไมแ้ละเครื�องดื�ม   

การสกดักาแฟและชา  

การสกดัวตัถดุบิที�เป�นธญัพืช 

จากวตัถดิุบทั�งชิ�น  

เทคโนโลยกีารกรองดว้ยเมมเบรน  

ระบบผสมความเรว็สูง  

ระบบใหค้วามรอ้นและทาํความเยน็ขั�นสูง  

การแปรรปูและบรรจแุบบปลอดเชื�อ  

เทคโนโลยรีีทอรท์  

ด้วยแนวทางแบบบูรณาการและความเชี�ยวชาญในระดับอุตสาหกรรมของศูนย์ PDC ระยอง ผู้ผลิตสามารถสํารวจ
ไอเดียในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ ทดสอบกระบวนการผลิตจริง และขยายกําลังการผลิตในเชิงพาณิชย์ได้อย่างมั�นใจ
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ศักยภาพของไลนก์ารผลติ
และการบรรจภุายในศูนย์

• Tetra Pak® Plant based Extraction System
• Tetra Pak® Pilot Membrane Filtration Unit
• Tetra Pak® Continuous Freezer S700 A2
• Pilot Tea & Coffee extractor

• Tetra Pak® Homogenizer (600 bar)
• Tetra Pak® High Shear Mixer – Recirculation unit
• Tetra Pak® High Shear Mixer – Batch unit (Cold emulsion)
• Blending tanks

การสกดั
และเตรยีมผลติภณัฑ ์ 

การโฮโมจไีนซ์
และการผสม 



Tetra Pak® A3/CompactFlex
• Tetra Prisma® Aseptic 250 Edge DreamCap™ 26 Pro

Tetra Recart® Pilot Form & Seal
• มีให้เลือกในขนาดต่อไปนี�: 100 มล., 200 มล., 340 มล., 

390 มล., 500 มล.

ระบบใหค้วามรอ้น
และทาํความเยน็ขั�นสูง 

โซลชูนัการบรรจุ
แบบปลอดเชื�อ  

โซลชูนัสําหรบัอาหาร
บรรจกุลอ่ง Tetra Recart®

Tetra Pak® Pilot UHT module

• Tetra Pak® Direct UHT unit 

(injection & infusion)

• Tetra Pak® Indirect UHT unit 

(THE & PHE)

Tetra Pak® Enzyme Deactivation System

• Tetra Pak® Tubular Heat Exchanger

• Tetra Pak® Plate Heat Exchanger

• Direct steam injection

Pilot Retort
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ความเป�นเลศิของ
ผลติภณัฑจ์ากหอ้งทดลอง
สู่ชั�นวางสินคา้

1

2

4

5

3

กําหนดความต้องการ
เริ�มต้นจากการทําความเข้าใจเป�าหมายและ
ความท้าทายของธุรกิจคุณ ตามด้วยการ
ร่วมกันกําหนดขอบเขตการทดลอง ส่วนผสม 
อุปกรณ์ และตัวชี�วัดความสําเร็จ

ดําเนินการทดลอง
การทดลองของคุณจะดําเนินการในไลน์การ
ผลิตกึ�งอุตสาหกรรมแบบครบวงจรของเรา 
โดยใช้อุปกรณ์เครื�องจักรในรูปแบบที�จําลอง
สภาวะการผลิตจริง โดยลูกค้าสามารถเลือก
เข้าร่วมได้ในหลายรูปแบบ ไม่ว่าจะเข้าร่วม
ด้วยตนเอง เข้าร่วมผ่านระบบออนไลน์ หรือ
ผสมผสานทั�งสองแบบวางแผนและจัดทําใบเสนอราคา

จากการวิเคราะห์ความต้องการของคุณ เราจะจัด
ทําแผนและใบเสนอราคาอย่างละเอียด พร้อมระบุ
รูปแบบการทดสอบ วิธีการ และผลลัพธ์ที�คาดหวัง

รายงานและ
นําเสนอผลลัพธ์
หลังการทดลอง เราจะจัดทํารายงานฉบับ
สมบูรณ์พร้อมข้อมูลเชิงลึก รวมถึงจัดทํา
ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ และส่งมอบวิดีโอที�บันทึก
ไว้สําหรับลูกค้าที�เข้าร่วมแบบออนไลน์

นัดหมายและเตรียมความพร้อม
เมื�อได้รับการอนุมัติแล้ว เราจะกําหนดตารางการ
ทดลอง เตรียมสถานที� และตรวจสอบรายละเอียด
ทั�งด้านเทคนิคและโลจิสติกส์ เพื�อให้การดําเนินงาน
เป�นไปอย่างราบรื�น
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ที�อยู่:

ศูนย์ PDC ระยอง
บริษัทเต็ดตรา แพ้ค (ประเทศไทย) จํากัด
นิคมอุตสาหกรรมอีสเทอร์นซีบอร์ด (ระยอง)
109 หมู่ 4 ทางหลวง 331 ตําบลปลวกแดง
อําเภอปลวกแดง จังหวัดระยอง 21140
ประเทศไทย

PDC.Rayong@tetrapak.com

ตดิตอ่เรา
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Tetra Pak, Protects What’s Good are trademarks belonging
to the Tetra Pak Group. www.tetrapak.com


